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Nom du vin:: Lune a Boire — Bulle — L.BU23

Appellation: Crémant d'Alsace

Type devin: Vin mousseux blanc - Brut Nature

Cépage: Pinot Blanc, Pinot Auxerrois, 75% 2022 et 25% vin de réserve en
solera.

Type de sol: Assemblage de terroirs alsaciens

Vignable: Issue de nos achats de raisins provenant de vignerons partenaires

ayant la méme philosophie que la nbtre.

Certification:: Agriculture biologique Ecocert
Production: 13 345 bouteilles
Vinification : Pressurage lent en grappes entiéres, fermentation alcoolique et

malolactique avec les levures indigénes, élevage sur lies en foudre
de chéne pendant un an avant la mise en bouteille pour la prise de
mousse. Elevage sur lattes pendant 24 mois. Vin sans sulfites
ajoutés.

Analyse: 12 % d'alcool, 2,9 g/l de sucre résiduel, 6,5 g/l d'acidité totale en

acide tartrique

Note de dégustation : Une bulle fine, délicate et bien équilibrée. Une bouche fraiche et

harmonieuse aux arébmes de fruits mdrs.

Accords: Apéritif, huitres
Conservation : En cave entre 10 entre 15°C
Dégustation: 8-10 °C

Garde: A boire. Potentiel 5 ans



